« ENTREMETS ENTREMOTS »
diner-spectacle

de Marion Coutris & Serge Noyelle

en collaboration avec ’'Institut Paul Bocuse
MENU CONCOCTE PAR CYRIL BOSVIEL CHEF DE CUISINE DE L’INSTITUT

au Théatre Nono

35, Traverse de Carthage — Marseile 8eme

du lundi 8 au samedi 20 juin, a 21h

relache le dimanche 14

Un soir, quatre hdtes accueillent a leur table une soixantaine de convives. Les premiers sont des acteurs, les
seconds pourraient étre des spectateurs comme les autres, si la configuration de ce diner-spectacle ne les
placait pas dans une situation tout a fait singuliére.

Convives et maitres des lieux se découvrent, s’apprivoisent : la place de chacun est instable. Ensemble, ils
partageront un diner-dégustation constitué de 9 plats originaux, et des vins qui les accompagnent, mais aussi
leurs réflexions, les digressions, et des récits qui s’échafaudent.

lls pénétreront peu a peu, a leur gré, un univers ou se mélent les sens, la parole, et I'art de la gastronomie.
Deux comparses, serveurs attentifs et complices, sont a I'aff(t, apparaissent et disparaissent dans ce jeu de
mets et de mots dont ils semblent connaitre les régles, qu’ils savent aussi transgresser.

Mets et mots sont dégustés de concert. Le vin coule, et la parole afflue. Car le repas est toujours I'entre-
temps ou se racontent les histoires, ou s’affranchissent les contentieux, ou s’élaborent les utopies. Mais
C’est aussi I'endroit de la stratégie politique, des ruses des affaires, des explications, des demandes en
mariage, des révélations tardives. Les retrouvailles, forcément féroces, du drame et de la féte. Parfaites eaux
troubles ou le théatre se plait a naviguer.

Le Théatre Nono aime que soient remaniés les codes qui régissent la convocation des spectateurs dans
'espace du théatre. Salle et scéne sont rarement maintenues distinctes. Elles sont ici completement
confondues et rien ne distingue les acteurs de leurs « invités ».

TEXTE : Marion Coutris MISE EN SCENE : Serge Noyelle
MUsIQUE : Marco Quesada SCENOGRAPHIE : Stéphanie Vareillaud
Avec : Marion Coutris, Caspar Hummel, Damien Nacfer, Gregori Miege, Serge Noyelle, Patrice Pujol, Noél Verges
LUMIERES : Eric Carnet PERRUQUE ET MAQUILLAGE : Aline Raymann

MENU CONCOCTE PAR : Cyril Bosviel chef de cuisine a I'nstitut Paul Bocuse MAITRE D'HOTEL : Philippe Rispal chargé du pole arts de la table et
responsable des études en hotellerie et restauration a I'lnstitut Paul Bocuse

Renseignements & réservations
04 91 75 64 59
biletterie@theatre-nono.com ou www.theatre-nono.com ou billetterie FNAC, www.fnac.com

Tarifs unique : 60 €
(9 plats, vin compris)

communiqué au 13 mai 2009

BODO 01 44 54 02 00 / pourbodo@club-internet.fr



