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Diplomes

de UInstitut Paul Bocuse

Avec Bernard Pivot,

« Exquis, c'est du léger, c'est
pour vous rappeler que vous
allez exercer des métiers qui
exigent beaucoup de stratégie,
d’organisation, de rationalisa-
tion. Mais ce qui fera toujours la
différence, c'est le petit quelque
chose en plus, le supplément
d’ame ou de culture, la cerise sur
le gateau. La petite touche pra-
tique, psychologique ou esthé-
tique, bref ce qui aménera sur
les levres de vos clients le mot
exquis ». C'est en ces termes
que le jeudi 29 octobre, Bernard
Pivot, parrain de la promotion
2009 de I'Institut Paul Bocuse,
s'est adressé a 130 étudiants
de 25 nationalités différentes.
Cette cérémonie s'est déroulée
en présence de Paul Bocuse, pré-
sident d’honneur, et de Gérard
Pélisson, président de I'Institut.

Les diplémés viennent de ter-
miner avec succes leurs études
dans les trois cursus que propose
I'Institut en partenariat avec
I'lAE de I'Université Jean Mou-
lin Lyon 3 : Management Inter-
national de I'Hétellerie et de la
Restauration (52 dipldmés), Arts
Culinaires et Management de la
Restauration (68 diplémés) et
Master en Management Inter-
national de I'Hétellerie et de
la Restauration (10 diplomés).
L'Institut Paul Bocuse forme aux
métiers de I'hotellerie, de la res-
tauration et des arts culinaires.
Intégrant tradition et moder-
nité, innovation et recherche,
il transmet les savoir-faire tech-
nigues et managériaux pour

pas de faute... de goit !

répondre aux besoins actuels et
futurs de la profession au plan
international.

S'adressant aux heureux réci-
piendaires, Gérard Pélisson a
déclaré : « Vous avez fait le choix
de devenir un bon profession-
nel de I'hotellerie et de la res-
tauration qui est le fer de lance
de cette prodigieuse industrie
du tourisme qui, en dépit des
aléas de la conjoncture, repré-
sente a terme un potentiel
considérable. A I'Institut Paul

Bocuse, vous avez appris un
métier. Nos métiers ne sont pas
des métiers d'amateurs. Vous
avez appris que seuls le travail
et le gout de I'effort sont les
conditions pour acquérir, tou-
jours davantage, le profession-
nalisme qui est la clé pour réus-
sir dans la carriére. Et bien sar,
on n'a de go(t au travail que si
I'on aime son métier. Ce métier
vous l'avez choisi et je sais que
vous avez envie de le faire et de
le faire bien, c'est la I'essentiel ».
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