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S'initier aux arts culinaires, apprendre les tours de main et les secrets
des Chefs, appréhender dans leur globalité les arts de |a table, le tout
dans une ambiance conviviale et un cadre unique... C'est ce que pro-
pose « L'Ecole de Cuisine » de 'Institut Paul Bocuse. Destinée a tous les
gastronomes, « I'Ecole de Cuisine » offre toute une palette de saveurs
a partager avec passion. Dispensés par les Chefs de |'Institut Paul
Bacuse, les cours proposent de vivre, quel que soit son niveau, une
expérience en immersion réelle dans I'univers de la gastronomie et
des nouvelles tendances. Les thématigues sont variées et originales :
des métiers de la cuisine aux disciplines plus spécifiques telles que la
patisserie, la boulangerie, I'cenologie et la caféologie, « I'Ecole de cui-
sine » repond a tous les gouts. Formule a partir de 65 € par personne
selon ladurée et le programme choisis.

Renseignements : Institut Paul Bocuse a Ecully (69), Dorine
Chabertau 0472 1802 23 ou Fahienne Novelliau 0472 1802 35;
www.institutpaulbocuse.com
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